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Flore de la soupe

ET SI CETAIT ELLE
LA RESPONSABLE?

Mortalites brutales ou encore defauts de consommation, une mauvaise qualité sanitaire de la soupe peut
avair de lourdes conséquences financiéres pour les éleveurs. Alors, en cas de problemes, il est judicieux

de réaliser des analyses bat

Non, les entérotoxémies et autres tor-

sions intestinales récurrentes ne sont
pas une fatalité, Certes les particulanités de
Fanatomie digestive du pore associcdes aux
'.'.'Ir.l..“IIJILH (l{' (N} I"Il?ll wlement .1[||[|i'|’||.]|[l' el
done de pression intra-abdominale rentrent
dansFéquation, maisil faut se poser des ques-
tions! La premiére éant: quest-ce qui a pu
entrainer une variation brutale, en termes de
quantité, maisaussi de qualité, del'ingéré de
mes porcs T« Ensoupe, ni méme en sec dailleurs,
it niest pas normal dasoir des pertes egulieres
par entérotaxérmies. Quelques cas isolés peut
éire, mais non récurrents. Et ce, méme pour les
flevages quivalorisent les coproduits. Unemau-
vaise qualité sanitaire de la flore dela soupe peut
parfois expliguer ces pertes » explique Fabien
Larcher, vétérinaire o+ du groupe|Chéne
viert Conseil,(lors de la réunion technigque

«comment bien gérer sa soupe = organisée
par le collectif Airfaf Pays de la Loire en par-
tenariat avec Fentreprise Nutréa, en février
dernier,

MAUVAISE FLORE, MAUVAISE CONSOMMATION

Un des autres signes clinigues d'une maovaise gqualité de flore dela
soupe est undéfutde consommationalimentaine, observé notam
ment a lentrée en engraissement. « Une soupe de mauvaise qualité

ériologigues de la flore de la soupe et de se pos

les bonnes questions

microbiologigue na pas bon golt et west done pas ou peu consommeée
par les animex. O, 1 fee favoriser o croissance de deébut diengraisse-
ment, car cest ki quelle est peu collieuse =, comme
Avant de préciser: « selon moi, toutes les stratégies qui visent @ freiner

le verérinaine.

I Analyse bactériologique: des résultats pas simples 4 interpréter

Valeur acceprée (excellente qualité)  Tolérance (qualité moyenne) Valeur critique (mauvaise qualité)

Coliformes totawme = 10% UFC [*)ml

Flore lactique = 10" UFC/mil
ASR. <5.10° UFC/ml
Ratio bactéries lactiques/coliformes = 10° UFC/mi
Amines bingénes 100 ppm
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= 5.10* UFC il = 10 UFC/mil
= 10* UFC/ml < 10° UFC/mi
= 10" UFC/m * 10* UFC/mi

Tolérance 100 3 300 ppm Au-dessus de 300 ppm

Source ! Lallemand via Selvet - Thing Ve Conséil

Iingzeré dans cette péride, pour couse de problémes de colibacillose ou
autres, sontuneaberration s, En général, Tobjeaifen termes dlingéné

estd'ateindre bes 50 ¢/k de poldsvila lentrée en engralssement a
30 kg, pour un aliment standard avec une augmentation par palier
de 30 g/]. Plus simplement, c'est de réussir a amener les cochons
2100 % de la courbe dalimentation en moins de cing jours, juste

le temps que les animaux sha-

bituent au changement d'ali-
mentation (sec,/soupe)et a keur

notvel CrnvaIronnement, f:llﬁ'llll‘l
le nombre de jours aprés lentrée
en engraissement les pores ont
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retrouve le niveau de consom- '
mation quils avaient en fin de ECL}jr\EJ%ﬂEC{krUﬂEFSE-{I; EN

P8 est doncun ben critére pour
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juger le démamage des porcs, LUALIMENT
Encore faut-il, bien sir, pouvoir
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3 Larcher,
respectives par ca vétérinalre
Attention, il ne sagit pas ici Selvet,

groupe

de tou m_ettre sur lg Qns dela Chires Vort
soupe! D'autres critéres, par Conseil

exemple la densité, la place a

Fauge, lambiance de la salle, le préchauffaze des salles ou bien
ereore L métrologie de L machine asoupe sont aussi a éudien, A
neder: les imiies en maternité qui plafonnent au nivean de Ningéné
peuvent aussi érela conséquence d une soupe de mauvaise qualité,

ANALYSER POUR STATUER

La soupe, sa flore et le biofilm qui tapisse les cuves et les circuits de
distribution, forment un véritable étre vivant. Encas de problemes,
une analyse bactériologigque de la fore de la soupe permet den
dvaluer lagu

5, Selon Fabien Larcher, au minimum deux prélive
ments doivent étre effectués: un dansla soupiére et F'aotre en bout
deligne. Ges derniers doivent étre conservés au frais et rapidernent
envoyés au laboratoire. Pourlanalyse, il faut compter environ 75 €,/
prélevement, Les critéres comme la flore totale 2 30 °C, les bactéries
coliformees totales (indicateurs dhygienes), les lactiques (flore non
pathogene) et les anadrobies sulfito-réductrices (ASR, indicateur
de biofilm) sont recherchés, « La qualité de ko soupe varie entre les
différents lieux de prélevements. Dans lauge, il refléte ce que mange
réellement le pore, mais lanalyse peut étre biaisée, car i peut y avoir de

fortes variations d'une vanne a Fautre & cause d biofilm présent dans

les descentes. Siles résultars du prélévement dans la soupiére sontmii-
wais, on considére gue oo sera le cas partout », explique le wirérinaine,

Et de poursuivie: « kes résultats des analyses ne sont pas simples &

interpréter, il n'y a pas vraimernt
entreles bactéries lactigues et les coliformes ainsi gue les teneurs en ASR
sont tout de méme de bons indicateurs » (voir tableaw). D'autre part,
il existe peu de références bibliographiques sur les levures qui se
développent dans la soupe, Certaines sont bénéfiques et dautres
non, Le risque principal étant la production de métabolites (alcool,
acide acttique...). Ces dermiers impactent directerment le sodi )

standardisation possible. Le ratio
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